


Grupos

2

3

Alto (A) Fondo (B) Ancho (C)

460 mm 576 mm 772 mm

460 mm 576 mm 944mm

Volumen
caldera

19 l.

Potencia y consumo
a 220V. 50-60Hz

12 l. 2600 W    11'6 A

3700 W    16'8 A

Peso

82 Kg.

66 Kg. Motores, 1-9

08040 Barcelona

Tel. 93 296 76 31

Fax 93 223 20 17

Seguridad
Amparada por el riguroso cumpli-
miento de la normativa I.T.C. AP - 14 
(Instrucción Técnica Complementa-
ria) sobre máquinas de café, dictada 
por el Ministerio de Industria para 
todo el territorio nacional.

Bajo Mantenimiento
Gracias al riguroso control de calidad 
al que se someten todos y cada una de 
los componentes de la máquina.
Mínimo coste por intervención, de-
terminado por la ubicación racionali-
zada de todos sus mecanismos.

Calidad final del café
Obtención óptima del café, crema, 
aroma y sabor. Gracias al sistema 
de estabilización térmica del grupo 
de café.

Diseño
Moderno y funcional.
Alta calidad en todos sus materiales. To-
dos ellos son ecológicos y reciclables.
Fácil de limpiar, incluso en las partes 
más escondidas.
Adaptable a cualquier tipo de de-
coración.
Línea vanguardista y sobria a la vez.

Garantía
Cubierta en cualquier punto del 
territorio nacional con la mejor Red 
de Asistencia Técnica.

Instalación
Muy sencilla, debido a la incorpo-
ración en la misma máquina de la 
electrobomba. Sistema totalmente 
silencioso.
Interruptor general de tres posicio-
nes; facilita la puesta en marcha y el 
mantenimiento.

Rendimiento
Menor consumo de café molido, al 
equipar un grupo de café con la tec-
nología de infusión "Físico - Mecánica" 
y a su alta estabilidad térmica.
Mínimo consumo de agua en la eroga-
ción del café. Agua directa de la red, 
sin pérdidas por vertido al desagüe.
Aprovechamiento total del calor 
de la caldera para el calentamiento 
de las tazas. Bandeja escaldatazas 
de gran superficie, con autoventi-

Último avance en tecnología constructiva que nos permite 
obtener la mejor crema de café express, sólo con actuar 
sobre un pulsador.

Características generales

electrónica
De forma automática y con gran fiabilidad, la "Arian-
ne" electrónica, nos proporciona la dosis exacta de café 
que hayamos seleccionado.

Operatividad
Sólo con una pulsación se obtiene la dosis exacta, indepen-
dientemente de la molturación y cantidad de café.
Cuatro opciones de dosificación distinta por cada grupo. 
Además, erogación continua.
Indicadores luminosos de la opción en proceso y pulsador de 
"STOP" para parar la erogación en cualquier momento.
Salidas de servicio de vapor y agua caliente orientables 
mediante tubos con rótula.
Carga de agua automática con seguridad de nivel. 
(Opcional).

semiautomática
Con gran fiabilidad, la "Arianne", nos proporciona la 
dosis de café que deseamos.

Operatividad
Sólo con actuar sobre el pulsador se obtiene la erogación 
de la crema de café express. Para detener, actuar de nuevo 
sobre el pulsador.
Salidas de servicio de vapor y agua caliente orientables 
mediante tubos con rótula.
Carga de agua automática con seguridad de nivel. 
(Opcional).

Modelo electrónica con capu-
chinador incorporado


